*?FZ-Schivelbeiner - Fasching feiern in der Familie

Liebe Familien, fir den Fall, dass hier am Arnimpatz das Geriicht umgehen sollte, dass in in diesen Tagen
Fasching fir die Kinder ausfallt, méchten wir nun das MiRverstdndnis aufklaren. Hier kommt der

Gegenbeweis
Viel SpaR und gutes Gelingen

Wer sind dieGaste?

Anstatt einer Schar von Freunden
muss in diesem Jahr Familie
Kuschelntier  herhalten. Die
Kinder werden begeistert sein,
wenn Teddy Angelika und Puppe
Susi mal mitmachen dirfen

Euer Team aus dem Familienzentum
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All dies kann tGbrigen am Montag lGber die Bibliothek im Familienzentrum ausgeliehen werden

Online-Faschingsveranstaltungen in Berlin
Am 14. Februar konnen die Kinder bei Tanzherz Berlin an einer virtuellen Kostiim-Party
teilnehmen. Die Teilnahme ist kostenlos. Man muss sich aber anmelden. Es gibt noch freie
Pl3tze...https://tanzherz.berlin/livestream-kinderkostuem-party/ Weitere Tipps

https://www.babyartikel.de/magazin/fasching-2021-ideen-wie-deine-kinder-fasching-zuhause-feiern-koennen

PFannkuchen, was sonst
...Pfannkuchen, Krapfen, Berliner — das siiRe Hefegeback gehort einfach zum Karneval. Der
Legende nach wurde es im Jahr 1765 von einem Zucker-Backer erfunden, der als Kanonier
unter Friedrich dem GroRRen dienen wollte. Er war wehruntauglich, aber er durfte als
Feldbacker arbeiten. Als Dankeschon backte er runde, gefiillte PFannkuchen, die an
die Form einer Kanonenkugel erinnerten. Da er keinen Backofen hatte, hat er die sie
im heillen Fett iber Feuer gebacken. So entstanden die Berliner Pfannkuchen

1 Kilo Weizenmehl (Nr.450

100 Gramm Butter

100 Gramm Hefe (frisch)

Ein bisschen Salz

6 Eigelbe, 1 Ei

1 Essloffel Essig

2 | Milch

100 Gramm Zucker

In eneiner Schale: Hefe, 1/2 Glas warme Milch, 1 ERL.
Zucker, 2 EBL. Mehl mischen. Zugedeckt am einem
warmen Ort 10 Minuten abstellen.In einer grofien
Schissel Eigelb, Ei, restliche Milch, Zucker, Essig
und Salz zusammen rihren. Hefemischung und
Mehl dazu geben. Geschmolzene Butter
unterriihen. Der Teig soll schon geschmeidig, nicht
klebrig sein. Ca. 45 Min unter einem

Fillung: PfFlaumenmus, Marmelade oder Schokolade
fGr die Flllung

Tuch an warmem Ort gehen lassen.Danach aus dem
Teig 25 flache Kugeln formen, mit einem Teeloffel
die Fillung in die Mitte geben. Von allen Seiten
zusammendricken, so das die Fillung in der Mitte
eingeschlossen wird. Umdrehen und auf Blech 10
Min gehen lassen. In mittelheiRen Ol (ca.160 Grad)
von beiden Seiten goldbraun backen. Zum Schluss
on top Puderzucker oder Zuckerguss
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